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Este ano, experiencie a Passagem de Ano com charme e sofisticagao.
No centro do Chiado, no coragdo de Lisboa, o ambiente caloroso
e de expetativa deste dia tera uma celebragdo imersiva e intemporal
no Rocco. Deixe-se contagiar por este espirito e traga a familia e os
amigos para saborear o nosso menu festivo de Véspera de Ano Novo,
criteriosamente planeado com as melhores opgdes para festejar
a chegada de 2024 de forma auspiciosa.



ROCCO

NEW YEAR'S EVE
RISTORANTE & TERRAZZA

31 de dezembro 2023 | 21h00
MENU EXCLUSIVO PARA O EVENTO



RISTORANTE & TERRAZZA

OSTRAS DO SADO
com chutney de cebola roxa

Champagne Maurice Grumier, Blanc de Noirs Extra Brut

PAPPARDELLE
com molho de queijo e trufa branca

Branco, Umbria, Cervaro della Sala 2020

RISOTTO DI SEPPIE
e tentaculo de polvo crocante

Tinto, Chianti, Antinori, Chianti Classico Riserva 2020

LIMPA PALATO
Slush de lim&do e manjericédo

JOELHO DE PORCO
batata salteada com alecrim e alho, jus barolo

Tinto, Douro, Vieira de Sousa EdicGo Especial 2011

LUNA DE CHOCOLATE
esfera de chocolate negro 70%, pudim de Gianduja,
gelado de cappuccino e emulsdo de cacau

Porto, Dow’s Quinta do Bonfim Vintage 2013

Café, selegdo de Chds e Petits-fours
Servigo de dgua

CHAMPAGNE
Gaston Révolte Tradition Ter Cru

Uva passa

PREGO DO LOMBO
Tinto, Wine & Soul, Manoella 20171

350
por pessoa

Wine Pairing: 100 (opcional)

Prego em €, inclui IVA a taxa legal em vigor



ROCCO

NEW YEAR'S EVE
CRUDO & GASTROBAR

31 de dezembro 2023 | 20h00
MENU EXCLUSIVO PARA O EVENTO



CRUDO & GASTROBAR

OSTRAS DO SADO
com chutney de cebola roxa

Champagne Maurice Grumier, Blanc de Noirs Extra Brut

PAPPARDELLE
com molho de queijo e trufa branca

Branco, Umbria, Cervaro della Sala 2020

RISOTTO DI SEPPIE
e tentaculo de polvo crocante

Tinto, Chianti, Antinori, Chianti Classico Riserva 2020
ou
JOELHO DE PORCO
batata salteada com alecrim e alho, jus barolo

Tinto, Douro, Vieira de Sousa EdicGo Especial 2011

LUNA DE CHOCOLATE
esfera de chocolate negro 70%, pudim de Gianduja,
gelado de cappuccino e emulsdo de cacau

Porto, Dow’s Quinta do Bonfim Vintage 2013

Café, selegdo de Chds e Petits-fours
Servigo de dgua

CHAMPAGNE
Gaston Révolte Tradition Ter Cru

Uva passa

PREGO DO LOMBO
Tinto, Wine & Soul, Manoella 2011

250
por pessoa

Wine Pairing: 80 (opcional)

Prego em €, inclui IVA a taxa legal em vigor



INFORMACOES

Todas as reservas serdo confirmadas
apos pré-pagamento.

Nao serdo feitos reembolsos de quaisquer
pré-pagamentos de reservas canceladas
21 dias antes do evento.

O restaurante reserva-se o direito de prestar
informacado sobre a distribuicdo das mesas e lugares
da sala de refeigcdo apenas no dia do evento consoante
a disponibilidade. Os lugares serdo atribuidos a medida
que as reservas forem confirmadas.

Todos os eventos iniciardo nos horarios comunicados.

Por favor, informe-nos no momento da reserva se tiver
alguma restrigdo alimentar, para que possamos adequar
melhor a refeigdo as suas preferéncias/necessidades.
Embora fagamos tudo o que esta ao nosso alcance para
acomodar os convidados com intolerancias alimentares
e alergias, ndo podemos garantir que os pratos sejam
totalmente livres de alergénios. Salientamos que estes
menus poderdo sofrer alteragdes.

50% do valor do menu para criangas até aos 12 anos.

Festive formal.



